
Brunchs Cocktails

Mariages Repas



Bonjour et bienvenue au sein de West Indies Events !

Depuis 2011 , nous avons à coeur de vous proposer une offre de services

traiteur dédiée à l’organisation de vos évènements, au travers de nos

buffets .

Brunchs, cocktails, mariages ou simplement repas en famille, entre amis,

entre collègues : toutes nos formules se prêtent à vos diverses occasions .

Nos prestations s’effectuent sur la Martinique , que vous soyez un

particulier,une entreprise,une association,un comité  etc...

A bientôt,

Stéphanie



Nos formules REPAS

Toutes nos offres sont conçues pour vous apporter

le maximum de sérénité dans l’organisation de vos

évènements. 



Les Familiaux
 (minimum 10 pers)

EN LIVRAISON SEULE 

a partir de  17.90€ HT par convive

location de vaisselle (hors verrerie) 

3.50€ HT par convive (CAUTION DEMANDéE)

LOCATION DE SHAFING DISH A COMBUSTIBLE 

15€ht PIECE

*Paella royale (moules ,crevettes,langoustines ,calamars

,poulet ,chorizo ) 

*Thieboudien poulet (riz gras cassé rouge , chou,carotte,

haut de cuisse) 

*Thieboudien poisson (riz gras cassé rouge , chou,carotte,

vivaneau)

*jambalaya (riz cajun,saucisses fumées,crevettes,pilon de

poulet)



Le créole
Crudités, acras de morue,samoussa de poulet

Colombo de poulet - cubes de marlin frits 

Riz blanc et Gratin péyi

HARICOTS rouges 

sauce créole (marlin frit)

CRUMBLE ANANAS AU RHUM VIEUX  - Flan coco

EN LIVRAISON SEULE 

 35.90€ HT par convive + FRAIS DE LIVRAISON SELON SECTEUR

 

location de vaisselle (hors verrerie) 

3.50€ HT par convive (CAUTION DEMANDéE)

LOCATION DE SHAFING DISH A COMBUSTIBLE 

15€ht PIECE 

EN buffet livré installé et décoré (inclus nappage ,vaisselle,mise en

place ,mise a disposition de matériel )

 45.90€ HT par convive 



LE FESTIF
PICLISS, ASSORTIMENT D’acras et samoussas

Beurre de morue ET TOASTS 

 féroce d'avocat 

Velouté de giraumon au chorizo 

SOURIS D’AGNEAU CONFITE AU MIEL 

VIVANEAU FARCI A LA MOUSSE DE CREVETTES

Riz blanc 

Gratin péyi (légumes selon saison)

Assiette gourmande : mini flan coco, moelleux au

chocolat, brochette de fruits ,mii crumble ananas

EN buffet livré installé et décoré (inclus nappage ,vaisselle,mise en

place ,mise a disposition de matériel )

  55.90€ HT par convive 



Buffet de la mer

Crudités et chiquetaille de morue

cassolette de fruits de mer gratinés

CROMESQUIS DE LAMBIS

Crevettes snackées à l'ail 

Curry de poisson au lait de coco 

 cubes de poisson frit et sauce créole 

Riz  au giraumon

lentilles 

crumble ananas au rhum vieux 

PLATEAU DE FRUITS DéCOUPéS

EN buffet livré installé et décoré (inclus nappage

,vaisselle,mise en place ,mise a disposition de matériel )

 58.90€ HT par convive 



L’AFRICAIN
Pastels (THON ET BOEUF) et crudités

poulet et boeuf 

sauce yassa et sauce mafé
riz parfumé

aloco

plateau de fruits découpés

EN LIVRAISON SEULE 

 35.90€ HT par convive + FRAIS DE LIVRAISON SELON

SECTEUR

 

location de vaisselle (hors verrerie) 

3.50€ HT par convive (CAUTION DEMANDéE)

LOCATION DE SHAFING DISH A COMBUSTIBLE 

15€ht PIECE 

EN buffet livré installé et décoré (inclus nappage

,vaisselle,mise en place ,mise a disposition de matériel )

 45.90€ HT par convive



Le Mix Grill 
Farandole de crudités RIZ BLANC ou au curcuma

livraison seule

19.90€HT PAR CONVIVE + FRAIS DE LIVRAISON SELON SECTEUR

1 CUISSE DE POULET ENTIERE

2 SPARES RIBBS

2 MERGUEZ

en supplément:
3.50€HT la part Légumes pays selon

saison Dauphinois Gratins Lentilles

consommés / Haricots rouges

3.00€HT Bananes plantains frits

(aloco) 2.50€HT

Brochettes de rognons (2)

5€HT 

Entrecôte 12€HT

 Côte de bœuf 18€HT 

Côte de porc 3€HT

Brochettes de poisson (2) 4.50€HT

Brochettes de crevettes (2) 6€HT

Demi Langouste (selon saison) 25€HT

Steak de lambis (selon saison) 22€HT

OPTION BUFFET UNIQUEMENT EN EXTERIEUR POUR L INSTALLATION DU

BARBECUE


