
Brunchs Cocktails

Mariages Repas



Bonjour et bienvenue au sein de West Indies Events !

Depuis 2011 , nous avons à coeur de vous proposer une offre de services

traiteur dédiée à l’organisation de vos évènements, au travers de nos

buffets .

Brunchs, cocktails, mariages ou simplement repas en famille, entre amis,

entre collègues : toutes nos formules se prêtent à vos diverses occasions .

Nos prestations s’effectuent sur la Martinique , que vous soyez un

particulier,une entreprise,une association,un comité  etc...

A bientôt,

Stéphanie



Nos formules MARIAGES

Toutes nos offres sont conçues pour vous apporter

le maximum de sérénité dans l’organisation de vos

évènements. 



 COSY 42€ HT par convive 
Buffet d’entrées 

2 platS 

riz blanc 

 1 accompagnement au choix

FULL 55€ HT par convive 
 vin d'honneur (maximum 1h30)

Buffet d’entrées  

 2 plats

riz blanc

 2 accompagnements

buffet de mignardises desserts



Buffet d’entrées

 Assortiment d’acras (morue et crevettes ou légumes) 

 samoussas (boeuf ou poulet ),

duo de boudins

Assortiment de crudités pour composer librement sa

salade au buffet : salade verte, betteraves, carottes

râpées confites au cumin, gombos ,légumes péyi en

salade (selon la saison : christophine,giraumon )

picliss 

 chiquetaille de morue 

 chiquetaille de poulet ,

 



Paupiette de volaille au lambi*
Rôti de dinde en brioche et sa sauce forestière *

Suprême de volaille aux champignons noirs

Coq au vin (coq local)

Massalé de boeuf

Mafé

Cari de boeuf aux épices

Boeuf au chutney de mangue

 Mijoté de veau au curry rouge *

Côtelette de veau à la vanille *

Bourguignon feuilleté *

Curry d'agneau à la banane plantain

Souris d'agneau confite au miel*

Rougail d'agneau aux aubergines

Massalé de cabri

Ragoût de cabri aux épices

Cabri aux gombos et à la patate douce

Côtelette d'agneau rôties*

NOS VIANDES

*UNIQUEMENT DANS LA FORMULE FULL



NOS POISSONS-

FRUITS DE MER

*UNIQUEMENT DANS LA FORMULE FULL

Vivaneau farci à la mousse de crevettes*

Gambas au lait de coco et petits légumes*

Ouassous à la nage*

Pavé de thon confit au citron vert et sa sauce coco

Pavé de saumon au champagne*

Daurade confite au citron

Rougail de morue

Pavé de saumon rôti au miel et sésame *

Langoustines flambées au rhum vieux et épices créoles

*

Filet de marlin et son crémeux curcuma



NOS

ACCOMPAGNEMENTS
Riz : riz safrané ,riz aux légumes,riz au giraumon

 

Pois :haricots rouges ,lentilles,pois d'angole 

Gratins:gratin de bananes plantains ,gratin de

christophines,gratin christophines ,gratin

d'ignames,dauphinois 

Mousseline : patates douces ,giraumon,bananes

plantains

Rougail de bananes plantains

Fricassée de légumes

Giraumon rôti



NOS DESSERTS
 Assurez-vous de disposer d'une chambre froide ou d'un

réfrigérateur pour la conservation

verrine de blanc manger

flan coco

salade de fruits frais au rhum vieux

assortiment de minis éclairs

brochettes de fruits

plateau de fruits

assortiment de macarons

verrine tiramisu

verrine panna cotta (coco/ fruits rouges/passion

verrine panna cotta trio (petit format)coco- fruits

rouges-passion

mousse de fruits exotiques (maracudja , goyave ,coco,

ananas)



Menu enfant (de 3 à 12 ans)

servi sous forme de box individuelle (13€HT par enfant)

quiche jambon/fromage ou assiette de charcuterie

wrap poulet croustillant et frites ou poulet à la

crème et gratin de pâtes

1 fromage, 1 moelleux au chocolat et 1 cornet de

bonbons



Vin d’honneur ou cocktail sur mesure (sur devis uniquement)

indiquez nous  vos choix, la durée et le nombre de convives adultes

Mini bokits (poulet,morue,jambon-fromage,végétarien,rougail saucisses)

Toasts (beurre de morue.beurre de hareng-saur)

Pâtés créoles (poulet,morue,boeuf,porc,légumes)

Pastels (thon,poulet,boeuf)

Mini burger (boeuf,saumon,foie gras,poisson,poulet)

Brochettes d'acras (morue,crevettes,légumes,lambis)

Samoussas (boeuf,thon,chèvre-miel,poulet)

Mini croissant (jambon-fromage,thon,mozzarella)

Mini pomme cannelle salée

Petits pains garnis (poulet,saucissons-olives,jambon-fromage,morue,thon

mayonnaise)

Wraps (poulet coco, jambon de parme-pesto)

Mini quiche (lorraine,fromage,thon,légumes)

Mini vol au vent (poulet,fruits de mer)

Tartelette (morue,poulet,légumes)

Muffins (chèvre-lardons, jambon-olives,chorizo)

Cuillère de polenta au magret de canard fumé et confit d'oignons rouges

Mini corn dog et ketchup de banane

Mini hot dog ,crispy onions



 

Vous avez besoin de plus de services ?

indiquez le sur votre devis :

personnel de service au buffet

LOCATION DE VAISSELLE

Personnel de service aux boissons

barmaid

forfait boissons (alcool et/ou soft)


